Kartoffelauflauft

mit Schwarzwalder Schinken
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Qualitat

Baden-Wiirttemberg

SIE BRAUCHEN:

200 g Schwarzwalder Schinken
von SCHWARZWALDHOF

1 haselnussgroles Stiick Butter

1 Kleiner Becher Schmand - Zuerst die Kartoffeln schalen und in diinne Scheiben schneiden.

Rezept fiir 4 Personen

Die Auflaufform mit Butter einfetten und abwechselnd eine Schicht
. Kartoffeln und eine Schicht Schwarzwalder Schinken hineinlegen.
200 ml Vollmilch § Jede Schicht ein wenig salzen und pfeffern. Mit einer Kartoffelschicht
abschlieten.

250 g geriebener Kase

Salz
Pfeffer - Abschliefend Schmand und Milch dartber gieen und den geriebenen
i Kase auf den Kartoffeln verteilen. Mit Butterflocken bestreuen und im

750 g mehlige Kartoffeln | Ofen bei 175°C ca. 45-55 Minuten backen.

Schwarzwaldhof E :E

Fleisch und Wurstwaren GmbH ﬂ-
Waldshuter Str. 37 | 78176 Blumberg | =

Telefon: +49 (0) 7702 - 531-0 E
Mail: info@schwarzwaldhof.de




