Schinken-Pizza

a la Schwarzwaldhof

-

- Ofen auf 200°C Ober-/Unterhitze (180°C Umluft) vorheizen.

Die Zwiebel abziehen und in sehr feine Streifen schneiden. Schnittlauch,

Petersilie und Kerbelkraut fein hacken.

SIE BRAUCHEN: Die Halfte der Krauter mit Frischkdse vermengen und mit Salz und
1 Pizza-Teig, z.B. | Pfeffer wirzen. Nun den Pizza-Teig auf einem mit Backpapier aus-

aus dem Kiihlregal | gelegtem Backblech ausrollen und den Boden mit dem Krauterfrisch-

. . . . kdse bestreichen, mit Zwiebeln belegen, die Schinkenscheiben darauf
6 Scheiben Schwarzwalder Schinken | eben und anschlielfend mit Gouda bestreuen
von SCHWARZWALDHOF g '
100 g Gouda Im vorgeheizten Ofen ca. 12-15 Min. backen, bis der Kase braun-
- lich und die Pizza knusprig ist. Am Schluss die Pizza aus dem Ofen

1 Zwiebel | nehmen und auf Tellern verteilen.
75 g Frischkase Mit den verbliebenen Krautern garnieren & servieren!

1/2 Bund Krauter-Mix Tipp: Die Pizza kann mit beliebigen Zutaten erweitert werden.

Schwarzwaldhof
Fleisch und Wurstwaren GmbH
Waldshuter Str. 37 | 78176 Blumberg
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