Schinken-Ravioli

a la Schwarzwaldhof

SIE BRAUCHEN
2x75g Schwarzwalder Schinken

200g Lauch

4 Rollen Pastateig

Salz, Pfeffer

Den Schwarzwalder Schinken fein hacken, den Lauch quer in Steifen

. vierteln. Ricotta, Schinken und Lauch mischen und wiirzen. Einen

Pastateig entrollen, quer halbieren und 1/4 der Fullung in 8 Hauf-

chen auf einer Teighélfte verteilen. Die andere Teighalfte mit Wasser
. bestreichen und uber die Haufchen legen, gut andriicken und die ein-
. geschlossene Luft herausdricken.

von SCHWARZWALDHOE Anschliefend die Ravioli mit einem Teigradchen voneinander trennen

und auf ein Backpapier legen. Mit dem restlichen Pastateig genauso

verfahren.
200g Ricotta

Im knapp siedenden Salzwasser die Ravioli portionsweise ca. 6 Mi-
nuten ziehen lassen, abtropfen und auf einer vorgewarmten Platte
anrichten.

Telefon: +49 (0) 7702 - 531-0
Mail: info@schwarzwaldhof.de




