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Schwarzwalder
Bauernfruhstuck mit Lauch

SIE BRAUCHEN: |
Tkg Kartoffeln

2 Zwiebeln |

120g Frihstlcksspeck
40g Butterschmalz

Die Kartoffeln kochen, schalen und in Scheiben schneiden. Speck in
feine Streifen schneiden und in heillem Butterschmalz bei kleiner Hitze

i ausbraten. Speck herausnehmen und beiseite stellen.

i Zwiebeln enthauten und fein wirfeln. Nun die Kartoffelscheiben mit den
- Zwiebelwdrfeln sanft goldbraun braten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

. Die Eier mit der Milch verquirlen, tber die krossen Kartoffeln gieRen und

i bei milder Hitze stocken lassen.

Salz / Pfeffer |

i In der Zwischenzeit den Schnittlauch in Rollchen schneiden und dann

8 Eier
8 EL Milch |

ein Bund Schnittlauch

i mit dem beiseite gestelltem Speck die Kartoffelpfanne garnieren.
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