Burger mit

Rindfleischstreifen

SIE BRAUCHEN:

400g Beef Edition Rindfleisch-Streifen

1 Sternanis

40g Butter (Zimmertemperatur)

4 Blétter Eisbergsalat |
8 Scheiben Bergkase
40g Rostzwiebeln

1 Kresse Schalchen

*erhaltlich an der EDEKA-Bedientheke '

Rezept fiir vier Burger

Rindsbrihe, Ketchup, Senfkorner, Kecap Manis, klein geschnittener
Chili, Sternanis und Loorbeer in einem Topf aufkochen, bei schwacher

. i Hitze 5 Minuten ziehen lassen, dann Loorbeer und Sternanis entfernen.
(ohne Dressing)” i | , L .
, i DieRindfleischstreifen in dem Fond kurz erwarmen.
100ml Rindsbrihe S . . ,
3 EL Ketchup | Brotchen, zum Beispiel Ciabatta halbieren, mit Butter bestreichen und
etehup . in der Pfanne oder auf einer Grillplatte kurz anrosten.
2 EL Senfkdrner Dijon grob . . . . .
o J 9 - Untere Brotchenhalfte zuerst mit dem Eisbergsalat belegen, darauf die
50ml Kecap Manis (stie Sojasauce) | Rindfleischsstreifen, den Bergkése, die Rostzwiebeln und die Kresse

1 Chili klein

legen. Obere Brotchenhélfte auflegen und mit einem Spield fixieren.

Guten Appetit.
1 Loorbeerblatt

4 Brotchen, z.B.: Ciabatta | rjpp: statt eines Brétchens lasst sich auch eine Backkartoffel damit

- fullen.
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